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HINDI COBAN KAVURMA

500 gr kugbas! hindi eti

1 adet iri boy patates

1 su bardagi bezelye

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
Kekik

Tuz

Kirmizi pul biber

Sicak su

Genis bir tencere yagi ve eti koyup bir miiddet kavuralim. Uzerine kiip kiip dogradigimiz patatesi ilave edip
karistiralim. Sonra patateslerin ve etlerin Uzerini gegmeyecek sekilde sicak su ilave edip karigtiralim
Patatesler yumusamaya baslayinca bezelyeleri ilave edip karigtiralim.

Daha sonra kekigi ve tuzu ilave edelim.

Sebzeler ve et yumugayana

kadar pisirip sicak olarak servis yapalim.
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