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HINDI BUDU CORBASI

1 adet hindi budu

2 ¢orba kasiJi un

1 cay bardagi siviyag
8 su bardag hindi suyu
tuz

karabiber

Hindi busu Ustlinu értecek kadar suyla yumusayana kadar haglanir, didiklenir, tencereye un ve siviyag konur, un
pembelesene kadar kavrulur, Gzerine suyla tamamlanmis hindi suyu eklenir, kaynayinca didiklenmis hindi eti,
tuz, karabiber eklenir, orta ateste 10-15 dakika kaynatilir.
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