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HILVAN USULU PIRASALI KIYMALI PILAV (SANLIURFA)

2 adet orta boy pirasa
100 gr kiyma

1 kii¢ik havug

2 su bardagi piring

2 su bardagi su

Yarim demet dereotu
Tuz, karabiber

3 yemek kasigi margarin

Pirinci 2 su yikayip, 1 saat 6nceden ilik suyla islatin.

Tencereye Yagi alin. Kiymayi ekleyin ve kavurun.

Pirasalar ve havucu yikayip kiclk kicik dograyin kiymaya ilave edin.

Yarim ¢ay bardagi kadar su ilave edip, suyunu ¢ekene kadar pirasayi pisirin.

Islattigimiz pirinci stizUp tencereye ilave edin.

Tuzu, ve sicak suyunu ekleyip agzini kapatin. Kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pisirin. Karabiberini atip
karistinn.Ocagin altini kapatin. 20 dakika dinlendirip servis edin.
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