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HERLE ASI (ERZURUM)

1 cay bardag pilavlik bulgur
1 cay bardagi yarma

1 cay bardagdi yesil mercimek
1 litre et suyu

1 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi pul biber

Bir gece dnceden islatilan yarma, kaynamakta olan 1 litre et suyuna ilave edilip 25-35 dakika pisirilir.

Daha sonra yesil mercimekler ilave edilip 8-12 dakika pigirilir.

1 yemek kasigi unu 2 su bardadi suda agtiktan sonra gorbaya yavas yavas yedirilir. Corba kivamina geldigi
zaman 3-4 tasim daha kaynatilip tuzu ilave edilip 2 dakika daha kaynadiktan sonra Uzerine tereyaginda
kavrulmus kirmizi pul biber dokullp servis edilir.
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