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HELVA-I HAKANI

1,5 su bardagi un

1,5 su bardag nisasta
1,5 su bardagi pirin¢ unu
6 su bardag toz seker
300 gr tereyeqi

5 su bardagi sit

Unu, nigasta ve pirin¢ ununu tereyagi ile birlikte tencereye koyup surekli karistirarak rengi sararana dek
pisiryoruz. Ayri bir tencerede sit ve sekeri kaynatip kavurdugumuz unlarin Gzerine dékuyoruz. Ocagi kapatip
tencerenin kapadi kapal vaziyette 15 dakika dinlendiriyoruz. Ardindan kapagi agip helvayi kasigin tersiyle
ezerek servis tabagina aliyoruz. Cevizle susleyip servis yapiyoruz.
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