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HELVA-I HAKANI

2 ¢orba kagsig margarin
1,5 corba kasi§i tereyagi
Yarim kg piring unu

1,5 su bardagi st

2 su bardagi toz seker
Yarim su bardagi ic badem

Orta boy bir tencereye margarin ve tereyagini alip, eritin. Uzerine yarim kg piring ununu ilave edin. Un, yagin
icinde pembelesinceye kadar tahta bir kasikla hi¢ durmadan karistirin. Surubu i¢in bir buguk su bardadi sttl
bagka bir tencerede kaynatin. 2 su bardag toz sekeri ilave edip, karistirin. Ocaktan aldiktan sonra, kavrulmus
piring ununun Gzerine dokin. 2 dakika karistirip, bir tepsiye dokin. Uzerine i¢ bademleri sekilli olarak dizin.
Bademli helva soguduktan sonra, baklava dilimleri seklinde kesip, servis yapin.
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