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HELTIYE (OSMANLI)

6 Kisilik

Surubu Igin

4 bardak su

3,5 bardak seker

yarim bardak gulsuyu
Muhallebi Malzemesi

1 su bardag st

1 su bardagi su

1 su bardagi pudra sekeri
20 gr. damla sakizi

2 ¢orba kagigi misir nisastasi
1 ¢corba kasigi un

2 yemek kasigi badem

2 yemek kasigi antepfistig

Seker, su ve gulsuyunu karistinin. Surup haline gelinceye kadar kaynatin ve sogumaya birakin.

Yarim su barda@i st, su, pudra sekeri ve damla sakizini karistirarak kaynatin.

Unu ve nisastayi kalan stitle iyice ezin ve kaynamakta olan karigsima ilave edin. Muhallebi kivamina geldiginde
atesten indirin ve tepsiye 1 cm kalinliginda dékin. Soguduktan sonra kipler halinde kesin.

Hazirladiginiz surup sogduktan sonra badem ve antepfistigini ilave edin. Kip seklinde dilimlediginiz muhallebiyi
surubun icine birakin. Mevsim meyveleriyle susleyerek servis yapin.
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