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HELLIMLI TEL KADAYIF (KIBRIS)

5-6 kisilik

300 gram tel kadayif
350 gram hellim peyniri
Yarim demet maydanoz
3 adet yumurta

yarim kg st

Yarim su bardagi siviyag

2 corba kasiJi siviyag ile tel kadayifi didin. Kadayifin yarisini yaglanmis firin tepsisine bastirarak dégseyin. Bagka
bir kabin icinde yumurtalari ¢irpin. Sttl ekleyip tekrar ¢irpin. Son olarak kalan siviyagi ekleyip karistirin.
Karisimin yarisini kadayifin Gzerine gezdirin. Hellim peynirini rendeleyin. Kiyilmis maydanozu peynire ekleyip
karigtirin. Peynirli karigimi kadayifin Gizerine yayin. Kalan kadayifi peynirin tizerine dégeyin. Ayirdiginiz sitlii
karisimi kadayifin Gzerine gezdirin. Onceden isitilmig 180 derece firinda 40 dakika pigirin. Dilimleyerek sicak
olarak servis yapin.

ML® Peynirli Tel Kadayif icin tiklayin
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