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HELLIM PEYNIRLI BEZELYE

1 paket SuperFresh bezelye

3 corba kagigi cam fistigi

6 adet taze sogan (ince kiyilmig)
5 gorba kasidi zeytinyagi

1/2 demet dereotu (ince kiyllmig)
5 sap nane (iri dogranmig)

1 adet limonun suyu

2 dis sarimsak (dévilmus)

1 demet roka (yapraklanmisg)

8 dilim hellim peyniri

Tuz

Kaynar, tuzlu bol suda bezelyeleri 6-7 dak. haslayip, stizin. Hemen soguk suya koyun ve soguyuncaya kadar
bekleyip siiziin. Gam fistiklarini kisik ateste ve yadsiz tavada, tavayi hafifce sallayarak sararincaya kadar 2-3
dak. kavurun. Zeytinyaginin yarisini isitin, soganlarin yarisini katin. Karigtirarak orta ateste 2-3 dak. kavurun.
Bezelye, kalan sogan, cam fistidi, dereotu ve naneyi ekleyip iyice karistirin. Kalan zeytinyagt, limon suyu,
sarimsak ve tuzu iyice ¢irpin. Yagsiz tavayi isitin. Peynirlerin her iki yuzlerine firga ile zeytinyadi surtp tavaya
yerlestirin. Her iki yiizU altin sarisi renk alincaya kadar pisirin. Roka yapraklarini tabaklara yerlestirin, dereotlu
bezelyeleri paylastirin. Uzerlerine kizarmig hellim peynirlerini koyarak servis edin.
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