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HAZIR YUFKADAN TALAS BOREGI

3 adet yufka

1 klicUk paket margarin

2 adet yumurta 1 su bardagi st

250 gr. kiyma veya 500 gr. kusbagi et
1 adet sogan

1 corba kasigi siviyag

i icin; 1 gorba kasigi yagdi, kiyilmis sogani, kiymay! bir tencereye koyup, biraz kavurunuz. (Et biraktigi suyu
¢ekinceye kadar.)

Atesten alip, igerisine tuzu, karabiberi, kiylmis maydanozu koyup, hepsini iyice karigtirip, i¢i hazir ediniz.
Bir k&senin igerisine situ, erimig yagl, 1 yumurtayi koyup, iyice karistiriniz.

Yufkalar diz bir yere serip, hazirladiginiz bu karigimla bolca yaglayiniz.

Hafif donmaya baglarken yufkalari dnce 2'ye, sonra tekrar 4'e kesip, 8 parca hazirlayiniz.

Hazirladiginiz kiymali ici veya talas bdregi etini azar azar en genis uca koyup, yanlari biraz ice dogru kivirip
genis olarak sararak dikddrtgen seklinde kugik bérekler hazirlayiniz.

Hafif yaglanmig tepsiye borekleri aralikli diziniz.

Uzerlerine yumurta sarisi surdp, firnda altini ve Ustini pembe renkte kizartiniz.

Firindan alip, hafif sicakken servis yapiniz.
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