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HAZIR YUFKADAN FISTIKLI BAKLAVA

1/2 kilo ince baklavalik yufka

1 bardak eritilmis tereyagi

2 bardak kadar kiyilmig antepfistig
Surubu igin:

3 bardak toz sekeri

2 bardak su

1 limonun suyu

Hazir olarak alinacak baklavalik yufka Ust Uste konur. Gok keskin bir bigakla yufkalar 20 santim ¢apinda bir
tepsiye gore yuvarlak bir sekilde kesilir. Sonra bu yufkanin bir yapragi ici yaga bulanmis tepsiye serilir. Sonra
hafifce eritilmis yagdan yarim kagik kadari alinir ve bu yufka yapraginin tizeri yaglanir. Ikinci bir yufka yapragi
tepsiye serilir. Bunun Ustl de ayni bicimde yaglanir. Kesimden artan pargalar yanyana getirilerek dizilir. Bunun
da Uzeri yaglanir. Bdylece yufkanin yarisi st Uste dizilince kavrulduktan sonra iyice déviims olan antepfistigi
dlzenli bir sekilde yayilir. Antep fistiklarinin Gzerine de geri kalan yufka yapraklari ayni bicimde aralari
yaglanarak désenir.

Yufkalarin serilmesi isi bitince, ¢ok keskin bir bicakla yufkalar baklava seklinde ve bigak yufkalarin dibine
ulasacak bicimde kesilir.

Kalan yag yufkalarin Ustiine gezdirilerek doékuldikten sonra tepsi ortadan az isili bir firna konur ve yufkalarin
ustl pembemtirak bir renk alincaya, yani birbuguk saat kadar baklava pisirilir. Bu igler yapilirken toz sekeriyle su
ve limon suyu orta 1sili bir ateste onbes-yirmi dakika kadar kaynatilarak olduk¢a koyu bir serbet elde edilir.
Baklavalar pisip de tepsi firndan alindiktan sonra bir kenarda on dakika kadar sogutulur. Sonra bir firgayla
baklavalarin tizerine yag surulir. Ondan sonra serbet, Uzerlerine azar azar dokdlerek pismis yufkaya yedirilir.
Baklavalar iyice soguyup serbeti ¢cektikten sonra tabaklara alinir ve servis yapilir.

Fotograf "Ozlem Celik" tarafindan génderildi. 03.05.2020
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