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HAZIR YUFKADAN CEVIZLI BAKLAVA

Kullanilacak malzeme:

1/2 kilo baklavalik ince yufka,
250 gram tereyag,

1 bardak iyice dévilmus ceviz ici,
650 gram toz sekeri,

1 limonun suyu,

1+1/2 bardak su.

Yapimi:

Hazir olarak alinacak baklavalik yufka st Uste konur. Gok keskin bir bigakla yufkalar 20 santim ¢apinda bir
tepsiye gore yuvarlak yuvarlak kesilir. Sonra bu yufkalardan bir dilimi, i¢i tereyadina bulanmig tepsiye serilir.
Sonra hafifge eritilmis yagdan yarim ¢orba kagsigi kadar alinir ve bu yufka yapraginin Gzeri yagdlanir, ikinci bir
yufka yapragdi serilir. Bunun Ustl de ayni bigcimde yaglanir. Kesimden artan pargalar yan yana getirilerek dizilir.
Bunun da tzeri yaglanir. Bdylece yufkanin yarisi tepsiye Ust Uste dizildikten sonra iyice dévilmis ceviz igi
yufkanin Gzerine yayilir. Cevizlerin Gzerine de geri kalan yufka yapraklari ayni bigimde aralar yaglanarak
ddésenir. Yufkalarin serilmesi isi bitince ¢ok keskin bir bicakla yufkalarin dibine kadar ulasacak bicimde dort
kdse ya da baklava biciminde yufkalar kesilir. Sonra tepsi orta isili bir firna konur ve yufkalarin Gzerleri pembe
bir renk alincaya kadar yani bir saat kadar baklava pisirilir.

Baklava pigerken bir tencereye birbuguk bardak suyla toz sekeri ve limonun suyu konur ve onbes-yirmi dakika
kaynatilarak koyu bir serbet durumuna getirilir.

Baklavalar pisipte tepsi firndan alindiktan sonra on dakika bir kenarda sogutulur. Sonra bir fircayla baklavalarin
Uzerine yag surdlir. Serbet lzerlerine azar azar dokulerek yedirilir.

Baklavalar iyice soguyup serbeti ¢ektikten sonra tabaklara konur ve bdylece servis yaplilir.

ML® Yufka Baklavasi icin tiklayin
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