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HAZIR YUFKA ILE PATATESLI BOREK

3 adet yufka

6 corba kagsidi siviyag

2 su bardagi rendelenmis beyaz peynir

6 adet orta blyUkllkte patates

3 adet yumurta (1 yumurta sarisi Uzerine sirmek igin ayirin)
1 su bardag st

1 cay kasigi tuz

Karabiber

Gorekotu

Patatesleri haslayin, soyup rendeleyin. Siviyag, peynir, yumurta, sit, tuz, karabiberi koyup iyice karigtirin. Ug
kisma ayirin. Bir yufkayi bittin olarak serin. Bu karisimin tgte birine yufka siriin. Dider yufkalarin da aralarina
slrerek Ug¢ yufkayi Ust Uste koyun. (En Uste de siriin) Yufkalar dnce dérde, sonra her parcayi tekrar dort
parcaya kesip 16 parga elde edin. Pargalari genig kenarindan baglayarak biraz gevsek olarak sarin. Hemen
pisirilecekse tepsiye dizin. Uzerine 1 ¢orba kagidi siviyagla karistirip yumurta sarisi surtin, Gzerine ¢érekotu
serpin. Firinda pisirin. Hemen pisiremeyecekseniz Uzeri kapall olarak buzlukta tutun. Pigireceginiz zaman,
Uzerine yumurta sarisi ve sivi yag karigsimi siirerek ¢cérekotu serpin ve firina verin.
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