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HAZIR YUFKA BAKLAVASI

1 kg baklava yufkasi

250 gr margarin (erimis olarak kullanacaginiz bu margarin 1 ki¢Uk pakettir)
1 cay fincani ¢cekilmis badem ya da ceviz, isterseniz ¢ekilmis sam fistigi
yarim kilo toz seker

1 bardak su

1 limon suyu.

Yufkanin birini tezgahin Ustlne yayin. 30 sm kutrunda bir tepsiyi Ustline kapatarak daire bi¢iminde kesin. Sonra
bu tepsiyi glizelce yaglayin. Kestiginiz yufkayi icine yayin. Yufkadan kalmig parcalari tepsiye yerlestirin. Aralarini
yaglayin. Bu yéntemle yufkanin yarisini tepsiye yerlestirdikten sonra, ¢ekilmis cevizi, bademi, ya da sam fistigini
dizgunce, son yufkanin Ustline serpin. Kalan yufkalar da her birinin katlarini yaglayarak tepsiye déseyin. Bu
islem bittikten sonra, keskin bir bigcakla yufkalar baklava bigiminde ve diizglin olarak kesin. Kalan yagi tepsinin
Uzerine dokin. Orta 1sil firinda, yarim saat, yufkalarin Gzeri pembelesinceye kadar pigirin. Baklavaniz
firndayken siz suyu, sekeri, limon suyunu karigtirin surubunuzu kaynatin. Surup kaynar haldeyken firindan
cikardiginiz tepsinin Gzerine gezdirin. Sogumaya birakin. Sofraya getirirken baklava dilimlerinin Gzerine kalan
¢ekilmis badem ya da cevizden ince ince serpin, (Varsa, hindistancevizi tozu da ekebilirsiniz).

ML® Yufka Baklavasi icin tiklayin
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