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HAYLAN KABAGI MUSAKKASI (GAZIANTEP)

GUlnesin ve Atesin Tadi
Gaziantep Ticaret Odasi

1,5 kg haylan kabagi

300 g kiyma

1 adet sogan

2 yemek kasi§i sadeyag veya tereyagi
1 yemek kasigi haspir

0,5 bardak mugasser

1,5 tath kasigi tuz

0,5 tath kasidi karabiber ve yenibahar

Sogani kiguk kiglk dograyin. Haylan kabagdinin kabugunu kaziyin veya soyun. Boyuna keserek ¢ekirdek
kismini ¢ikartin. Kabaklari iki parmak kalinliginda dilimleyin.

Bir tavada kiymayi kendi yaginda kavurun. Kiyma suyunu salip ¢ekince yag ve sodani ekleyip kavurmaya
devam edin. Soganlar iyice 6lince baharatlari ve mugasseri ekleyin.

Kabaklari kavrulan kiymanin tstiine koyup birlikte iyice kavurun. Biraz sicak su ekleyerek kapagini kapatin ve
pisirmeye birakin. Kabaklar yumusayinca atesten alin.

Not: Haylan kabagi yérede yetisen yerli bir kabak tirtddr. Eger bulamazsaniz sakiz kabagi da kullanabilirisiniz.
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