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HAVUCLU TUZLU KEK

2 adet havucg

3 adet yumurta

Yarim kalip beyaz peynir
1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi sit

Yarim paket margarin

1 paket kabartma tozu
2 su bardagi un

Havuglar iri rendelenir. Peynir ezilir. Margarin eritilir. Yogurma kabina yumurtalar kirilir. Uzerine diger
malzemeler eklenir, iyice karigtirilir. Yaglanmis firin kabina dokdlir. 170 derece firnda 45 dakika pisirilir.
Firindan c¢iktiktan 10 dakika sonra kare kare keserek servise sunulur.
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