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HAVUCLU TAZE SOGANLI TAVUK CORBASI

250 g kemiksiz tavuk eti (butln yaglar alinip, kiicUk kipler halinde kesilmig)

1 ¢corba kasigi misir nisastasi

60 cl (2 1/2 su bardadi tuzsuz tavuk suyu

1 tatl kasidi soya sosu

bir tutam zencefil

2 havug (kazinip, yaklasik 1 cm kalinliginda dilimlenmis)

2-3 yabani havug (kazinip, yaklasik 1 cm kalinliginda dilimlenmis; istege bagl)
4 taze sogan (ayiklanip, verevine dogranmis)

Bir tencereye 1 litre (4 su bardadi) su koyup, tencereyi orta atese oturtarak, suyu bir tagim kaynatin. Tavuk eti
parcalarini bir kAsede misir nigastasiyla iyice karistirip, tencereye ekleyin ve uzun sapli bir kasikla karistirarak,
birbirlerine yapismalarini énleyin. Su yeniden kaynamaya baglayinca tencereyi atesten alip, tavuk parcalarini
delikli spatulayla bir tabaga ¢ikarin (pisme suyunu atin). Tencereye tuzsuz tavuk suyu, soya sosu ve zencefili
koyup, tencereyi orta atege oturtarak, suyu bir tagim kaynatin. Kaynayinca haslanmis tavuk parc¢alari, havuclar
ve yabani havuglar (istege bagl) ekleyip, atesi kisin ve tencerenin kapagini kapatarak, gorbayi 15 dakika kadar
pisirin. Taze sodanlari katip, 2 dakika kadar hagladiktan sonra, tencereyi atesten alin ve ¢orbayi 2 ¢orba
tabagina bélustirerek, servis yapin.
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