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HAVUCLU TAVUK SOTE

https://migros.com.tr

2 adet tavuk g6gsu

2 adet havug

1 adet kirmizi biber

1 adet kuru sogan

3 dig sarimsak

1 tutam kekik

1 tutam kuru feslegen
1 tutam pul biber
Tuz

Karabiber

1. Havuclari ve kirmizi biberi uzunlamasina dograyin.

2. Tavuklari da uzunlamasina dograyin.

3. Kuru sogani piyazlik dograyin ve yagda kavurun, Uzerine havuglar ve daha sonra biberleri ekleyip kavurmaya
devam edin.

4. Kestiginiz tavuklari tavaya ilave edin ve tuz, karabiber ekleyip soteleyin, ocaktan almadan dnce sarimsagi ve
kuru baharatlar ekleyin.

5. Daha sonra 5 dakika daha pisirip, servis edin.
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