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HAVUCLU TATLI BOREK

1 kg. havug

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi ince ¢ekilmis findik
2 adet yufka

1 cay bardagi sit

1 adet yumurta

2 corba kagiJ! tereyagdi

Havuclar dograyip yumusayana dek haglayip ¢atalla ezin. Toz seker ekleyip 10 dakika pisirin. Findigi ilave edip
ocaktan alin. Yufkalari diiz bir zemine serip dort parmak genisliginde uzun seritler halinde kesin. Seritlerin ug
kisimlarina iinan havuglu hargtan koyup muska seklinde sarin. Yagh kagit serilmis firin tepsine dizin. Erimis
tereyagi, sOt ve yumurtayi ¢irpip tzerine surtin. 180 derece firinda pisirin.
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