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HAVUCLU TART

iki buguk su bardagi un

3 corba kasi§i toz seker

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 yumurta

Iciigin:

7 orta boy havug

1 corba kasigi margarin

1 su bardagi toz seker

1 su bardag iri ddvulmis ceviz igi
1 tath kasidi tarcin

Havuclar kaziyip yikayin, ince bir sekilde rendeleyin. Tavadaki margarinde rendelenmis havuclar bes dakika
pisirin. Sekeri ilave edin biraz daha pisirin. Cevizi ekleyip bir iki kez ¢evirin, tavayl ocaktan alin. Targ¢in ilave edin
ve harci ihinmaya birakin. Bu arada un, toz seker, tereyagi ve yumurtayi ele yapismayan bir kivamda olacak
sekilde yodurun. Seritler icin 1 corba kasigi kadar hamur ayirin. Yaglanmis ve unlanmig yuvarlak bir kaliba,
hamuru kenarlarini yikselterek yerlegtirin. Ortasina havuglu harci koyup yayin. Ayirdiginiz hamurdan uzun
seritler yapip, kafes gériinimund saglayin. Onceden isitilmis 170 derece firinda, 20 dakika pigirin. Tarti firindan
¢ikarip, arzuya gore ilik veya soguk ikram edin.
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