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HAVUGCLU TARGCINLI

Malzemeler:

4 yumurta (oda sicakhginda)

1.5 su bardagi toz seker

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi sivi yag

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 adet orta boy havug (rendelenmis)
Yarim su bardagi ceviz (ince Kiyilmig)
1 cay kasigi targin

Hazirlanisi:

Yumurta ve sekeri mikserle yaklasik 5 dakika kadar, krema haline gelinceye kadar, ¢irpin. Daha sonra karigima
yogurdu, siviyadi, elenmis unu, kabartma tozunu, vanilyayi ve tarcini ekleyip mikserle karistirmaya devam edin.
Son olarak hazirladiginiz hamura rendelenmig havucu ve ince kiyilmig cevizleri de ekleyin, karigtirin. Hamuru
yaglanmig ve unlanmis kek kalibina bosgaltin. Onceden isitiimis 175 derece firnda 45 dakika pisirin. Pisen keki
soguduktan sonra kalibindan ¢ikarip Gzerine pudra sekeri serpin. Not: ilk 20 dakika firnin kapagini agmayin.
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