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HAVUCLU TARGCINLI KEK

Malzemeler:

3 yumurta

1 su bardag seker

3 su bardagi un

2 adet rendelenmis havug

1 yemek kasigi targin

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardad YONCA Kanola Yagi
1 su bardagi kinlmig ceviz.

Hazirlanis:

Yumurtalari ve sekeri ¢irpin, ardindan vanilyayi ekleyin. Sonra sirasiyla rendelediginiz havuglar, YONCA
Kanola Yagi'ni, kabartma tozunu ve unu ilave edin. En son olarak tarcin ve cevizi koyun. Malzemeleri giizelce
karstirdiktan sonra elde ettidiniz karisimi kek kalibina bosaltip 180 derecede énceden isitilmis firinda pisirin.
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