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HAVUCLU TARCINLI KEK

https://migros.com.tr

1 adet havug

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 paket vanilin

1 yemek kasigi targin
1 paket kabartma tozu
1 su bardagi yogdurt

3 su bardagi un

1 cay bardagi siviyag

1. Havucu soyun ve rendenin ince tarafiyla rendeleyin.

2. Seker ve oda sicakligindaki yumurtay! krema kivamina gelene kadar ¢irpin.

3. Daha sonra sirasiyla vanilin, siviyag, yogurt, un, kabartma tozunu ekleyin, ptrtizsiz bir kivam elde edene
kadar ¢irpin.

4. Karigim kivama gelince havug ve targini ekleyerek karigstirmaya devam edin.

5. 180 derece 6ncede isitilimig firinda yaklagik 30 dakika pisirin.

6. Firindan almadan énce kirdanla iginin pisip pismedigini kontrol edin, pismigsse soguduktan sonra servis edin.
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