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HAVUCLU TARGINLI CEVIZLI KEK

3 su bardagi un

125 gram margarin

1 su bardag st

1,5 su bardagi seker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tarcin

1 su barda@ rendelenmis havug
1 su bardagi ceviz

4 adet yumurta

Yumurta ve seker krema kivamina gelinceye kadar girpilir. igerisine siit ve eritilmis margarin eklenerek ¢irpmaya
devam edilir. Un, kabartma tozu, vanilya ve tarcin elenerek bu karigima ilave edilir. rendelenmis havug ve ceviz
de kek hamuruna eklenir. Yaglanmis kek kalibina dékilen hamur 175 derece dnceden isitiimig firinda pigirilir.

Fotograf "Ahben" tarafindan génderildi. 03.03.2020
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