HAVUGLU SUFLE

2 Yemek Kasigi Sana Klasik

3 Tane havug

1 Kahve Fincani un

1 Su Bardag st

1 Cay Kasigi tuz

0,5 Su Bardagi Rendelenmis kasar peyniri
2 Cay KasigI muskat

1 Gay Kasig karabiber

2 Tane patates

Tuzlu kaynar suda havug ve patatesleri yumusayincaya kadar haslayip pure halinde getirin.Karabiber, tuz,
muskat ve rendelenmis kasar peynirini de ekleyip karistirin, sogumasi i¢in birakin.Besamel sosu hazirlamak igin,
erimis sana yagini tavada kizdirip unu pembeleginceye kadar kavurun.Yavas yavas situ ekleyerek koyulasana
kadar sUrekli karigtirarak kisik ateste pigirin. Tuz ve karabiberi ekleyip ocaktan alip iimaya birakin. Yumurta
sarilarini aklarindan ayirin. Besamel sos, pire ve yumurta sarilarini iyice karistirin. Ayri bir kapta yumurta aklarini
ve tuzu iyice ¢irptiktan sonra karisima ilave edin. Sufle kaliplarini yaglayin ve karisimi kaliplara dokdin.
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