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HAVUCLU SOMON

6 parca fleto somon

3 adet orta boy havug

4 adet taze sogan

1 corba kasigi soa sosu

1 corba kasigi sirke

Yarim tath kasigi tuz

3 corba kasi§i aycicek yag
1 ¢corba kasigi su

Tavaya yag konur, 1sininca somonlarin iki yiza kizartilir, bir kaba konur ve Uizeri sogumamasi icin kapatilir. Ayni
yaga kibrit ¢copU seklinde dogranmis havug atilir. Rengi degisene kadar kisik ateste gevirdikten sonra iri
dogranmig taze sogan eklenir, 2-3 dakika gevrilir. Soya sos, sirke, su ve tuz eklenir. 10 dakika daha pigirdikten
sonra atesten alinir. Havuclu garnitir servis tabaginin ortasina konur. Uzerine kizarmig somon birakilir ve
servise sunulur.
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