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HAVUCLU SEHRIYE PILAVI

2 su bardagi arpa sehriye
2 adet havucg

1 ¢corba kasigi tereyad

3 corba kasiJi siviyag

4 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Havuglar rendenin kalin kenariyla rendelenir. Tencereye siviyag ve tereyagi konur, eriyince havug atilir,
yumusayana kadar kavrulur. Uzerine su ve tuz ilave edilir. Kaynayinca sehriye atilir, karnistirilir. Kapag kapatilir,
10-12 dakika pisirilir. Sicak servis yaplilir.
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