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HAVUÇLU ŞEHRİYE PİLAVI

2 su bardağı arpa şehriye
2 adet havuç
1 çorba kaşığı tereyağı
3 çorba kaşığı sıvıyağ
4 su bardağı su
1 tatlı kaşığı tuz

Havuçlar rendenin kalın kenarıyla rendelenir. Tencereye sıvıyağ ve tereyağı konur, eriyince havuç atılır,
yumuşayana kadar kavrulur. Üzerine su ve tuz ilave edilir. Kaynayınca şehriye atılır, karıştırılır. Kapağı kapatılır,
10-12 dakika pişirilir. Sıcak servis yapılır.
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