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HAVUCLU SARMA BOREK

3 adet yufka

2 adet patates

2 adet rendelenmis havug
2 su bardagi sut

2 yumurta

Yarim demet maydanoz

2 corba kagiJ! tereyagdi
Tuz, karabiber

100 gram beyaz peynir

Patatesleri iyice haglayin. Baska bir tencerede siti kaynatin ve igine haglanmis ezilmis patatesleri koyup
karistirin. Rendelenmis havuglari ve tereyagini da koyup karistirmaya devam edin. Tuz ve karabiberle kiyilimig
maydanozlari Gzerine ekleyip i¢ malzemeyi hazirlayin. Bu harcin igine son olarak yumurta ilave edin, suluca bir
karisim olmasini saglayin ki yufkalarin tizerine rahatca sirUlebilsin.1 yufkayi tezgéh tzerinde agin, Uzerine sutll
patatesli karisimdan bir miktar strin. 2. yufkayi Gzerine koyun tekrar karisimdan sdriin. Son yufkayi da Uzerine
kapatin ve hepsini birlikte sarin. Dilimleyip tepsiye dizin ve 200 derecedeki énceden isitiimis firinda pigirin.
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