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HAVUCLU RULO KURABIYE

1 paket margarin

1 cay bardag! yogurt

Yarim su bardag pudra sekeri
1 paket vanilya

4,5 su bardagi un

Igin igin:

4 adet havug

4 corba kasigi toz seker

1 cay bardagi kirilmig findik

1 tath kasidi targin

Yogdurma kabina malzemeler sirasi margarin, kabartma tozu, yogurt ve un konur ve yumusak olacak sekilde
hamur yogurulur. Hamurun Uzeri 6rtilUr ve 15 dakika dinlenmeye birakilir. Bu arada i¢ malzemesi hazirlanir.
Havug rendelenir ve seker ile birlikte teflon tavada 5 dakika kadar sotelenir. Ocagin alti kapatilir ve targin, iri
dovilmisg findik karigima eklenir. Hamurun yarisini, zemine un dékerek, yarim cm kalinliginda ve dikdértgen
seklinde agin. Uzerine havuglu harci serpin ve hamuru rulo gseklinde sarin. 1 cm genigliginde keserek yaglanmig
firin tepsisine aralikli olarak dizin. Uzerine hafifge bastirin ve toz seker serpin. Hamurun diger yarisina da ayni
islemi uygulayin. Onceden isitiimis 180 derece firinda pembelesinceye kadar pisirin.
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