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HAVUCLU ROMAN SOS

1 adet adet havug

4 adet orta boy domates
1 adet aci sivri biber

3 ¢corba kasiJi zeytinyadi
2 dis sarimsak

1 adet kesme seker

1 tath kasidi tuz

Havug ve domates rendelenir. Biber ince kiyilir. Sarimsak ezilir. Zeytinyadi tencereye konur, isininca havug atilir,
6-7 dakika kadar kavrulur. Biber katilir, bir ka¢ dakika daha cevirdikten sonra sarimsak, domates, seker ve tuz
eklenir. Salgamsi bir gériintl elde edene kadar pisirilir.
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