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HAVUCLU REVANI

Umit Usta

2 yumurta

2 kahve fincani seker

2 kahve fincani yogurt

2 kahve fincani un

2 kahve fincani irmik

1 limon rendesi ve suyu

1 su bardagi havug (rendelenmig)
1 kahve fincani siviyag

Yarim su bardagi findik (déviimis)
Kabartma tozu

Yumurta, seker, yogurt ve siviyagi mikserde ¢irpip un ve irmigi ilave ederek tekrar karigtiralim. Kabartma tozu ve
limon rendesini de ekleyerek hazirladigimiz hamuru yaglanmis tepsiye dokelim. Uzerine findik ve havug yayalim.
Finnda 180°C de Ustl kizarana kadar pisirelim. Uzerine soguk surup dékelim. Surubu 1.5 bardak seker ve iki
bardak su ile hazirlayalim. Kaynatirken bir limon sikalim, sonra sogutalim.
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