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HAVUCLU PIRASA DIBLESI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

3 Adet pirasanin yesil yapragi

1 Cay Kasigi tuz

1 Adet sogan

1 Su Bardag piring

2 Adet havug

2 Su Bardagi ilik su

6 Adet pirasanin beyaz kisimlari

Pirinci tuzlu ve ilik suda 15 dakika bekletin. Pirasalarin beyaz kisimlarini halka halka, yesil kisimlarini 1,5 santim
boyunda, havuglari kiip kiip dograyin. Soganlari yemeklik dograyip bir kasik sana yaginda kavurun. Havug ve
pirasalar ekleyip karistirin. Ayri bir tencereye karisimin yarisini bogaltin. Yikayip suyunu stizdigunGz pirinci
serin Karisimin kalan yarisini da pirincin tizerine kapatip tuzunu ve iki su bardagi suyu ekleyip kisik ateste
suyunu ¢ekene, pirasalar yumusayincaya kadar pisirin. Ocaktan alip dinlendirin Gzerine kiyilmig maydanoz
serpip servis yapin.
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