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HAVUCLU PILAV

4 adet havug

1 su bardag@i baldo pirin¢g
1 adet sogan

1 cay bardagi zeytinyad
1 dis sarimsak

2 su bardagi sicak su
5-6 dal maydanoz

Tuz

Ince

kiyilmig sogani zeytinyaginda kavurun. Uzerine kiigiik kiipler halinde dogranmig havucu ilave edin. Birkag
dakika sonra pirinci ve ince Kiyilmig sarimsagi ekleyin. Piring beyazlaginca su ve tuzu ilave edin. Tencerenin
kapagdini kapatip suyunu ¢gekene kadar pisirin. Ince kiyilmis maydanoz ekleyin. Ocagi kapatip 15 dakika
demlendirin.
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