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HAVUCLU PILAV

3 yemek kasigi Sana Kase

3 su bardagi piring

4,5 su bardag tavuk suyu

1 adet sivri biber

Tuz

Karabiber

Harci:

2 adet havucg

1 yemek kasigi Sana Créme Bonjour
1 tath kasidi Feslegen

Sivri biberlerin tohumlarini ¢ikarip, ince ince dograyin.

Havucun kabugdunu kaziyip, rendeleyin.

Piringleri ayiklayip, bir stizgecin icinde soguk suyun altinda,piringlerin nisastasi gidene kadar yikayin.

Yayvan bir tencerede Sana Creme Bonjour'u kizdirp, igine ayiklanmisg sivri biberleri ilave edip kavurun. Daha
sonra igine yikanmig piringleri ve az tuz ekleyip, piringlerin gébekleri saydamlasana kadar kavurun.

En son olarak igine tuz ve karabiberi ve tavuk suyunu ilave edip, kisik ateste, kapagi kapali olarak hi¢
karistirmadan pirincler géz g6z olana kadar pigirin.

Pilav piserken kicUk bir tavada Sana Creme Bonjour'u kizdirip, i¢ine rendelenmis havuclar ve feslegeni ilave
edip, kavurun.

Demlenen pilavi iyice karigtirarak havalandirin .En son i¢ine havuglu harci karistirip, pilavi servis tabagina
alin.Sicak olarak servis edin.
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