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HAVUCLU PILAV

Pirin¢ 1 kg

Sicak et suyu 2 It

Havug 300 gr

Kugbasi tavuk eti 1/2 kg
Kus 0zUma 3 ¢orba kasig
Dereotu

Tuz

Karabiber

Havuglari yikayip kiigiik kiipler seklinde dograyin. Bir tencerede yagi kizdirin. igine havucu, tavuk etini ekleyip
kavurun. Ardindan yikayip pirinci ekleyin. Birka¢ dakika karigtirarak kavurduktan sonra su ve yeterince tuz ilave
edin. Suyunu ¢ekene kadar pigirin, 15 dakika kadar dinlendirin, dereotuyla sUsleyip servis yapin.

ML® Havuclu Bulgur Pilavi icin tiklayin
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