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HAVUCLU PILAV

8 kisilik Gerekli malzeme:

500 gr havug,

2 sogar

3 ¢corba kasigi margarin

500 gr piring,

300 gr kiyma

1 ¢orba kasigi salca

1 su bardag sicak su

1 cay bardadi haslanmig bezelye
Tuz karabiber

1 Havucu soyup yikayin, kic¢uk kipler halinde dograyin.

2 Soganlari ince kiyin. 1 ¢corba kasig margarini eritip soganlari pembelestirdikten sonra kiymayi ilave edip
kavurun. Dogranmis havug ve salgayi ekleyip birkag kez daha karigtirin. Sicak su, tuz ve karabiber ekleyip
havuclar pisene dek kaynatin.

3 Pirinci 1lik suda bekletin. Soduk su ile yikayip stiziin. 2 ¢corba kasigi margarini eritip piringleri ekleyin ve sirekli
karigtirarak kavurun. Piringler tane tane olunca hazirladiginiz kiymal karigimi ilave edin.

4 Uzerini iki parmak gegecek kadar sicak su ekleyip karistirin. Tencerenin kapagdini kapatip suyunu ¢ekinceye
kadar pisirin. Bezelyeyi ilave edip kisik ateste 5-10 dakika demlendirin ve atesten alin. 10-15 dakika dinledirip
servis yapin.
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