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HAVUCLU PILAV

2 su bardagi piring

2 adet orta boy havug

2 adet orta boy kuru sogan

150 gr. kiyma

1 cay bardagi bezelye konservesi
2 dolu ¢orba kasigdi tereyagi

2,5 su bardagi su ya da et suyu

Soganlar ¢ok ince kiyilir, 1 ¢corba ksigi tereyaginda kavrulur. Sonra kiyma eklenir, suyunu salip ¢ekene kadar
pisirilir, Gzerine iri rendelenmis havug katilir, havug pisene kadar kavrulur. Bezelye, yikanmis, suda
bekletiimemis pirin¢ eklenir. 1-2 dakika beraber ¢evrilir. Su ve tuz eklenir, tencerenin kapagi kapatilir, dnce arta
ateste 10 dakika, sonra kisik ateste 12-15 dakika pisirilir, yarim saat dinlendikten sonra karistirllir servise
sunulur.
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