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HAVUCLU PASTA

Malzemeler:

4 adet yumurta

2 su bardagi havug

2 su bardagi seker

2 su bardagi un

1 cay bardagi dévilmus ceviz
1 cay kasigi tarcin

125 gram erimis margarin
1 paket kabartma tozu
Krema malzemesi:

Yarim litre stt

2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi pirin¢ unu
100 gram margarin

1 su bardag seker

1 paket vanilya

1 adet yumurta

Hazirlanisi:

Yumurtalar sekerle ¢irpin. Kalan malzemeleri ekleyip karigtirin. Yaglanmis unlanmis tepsiye dékin. 170
derecede 1sitilmig firinda pisirin. Firindan alip soguyunca keki bigakla enine ortadan kesin. Krema malzemelerini
sit ve yag hari¢ bir tencerede karistirin. Sitl yavas yavas ekleyerek karistirin. Atese alip koyulasip géz goz
oluncaya kadar pisirin. Atesten alip margarin katin, ¢girparak biraz sogutun. Kekin her iki par¢asina krema
slrerek kapatin. Kalan kremay! Gizerine ve kenarlarina surerek Uzerini isteginize gore susleyin. 1-2 saat dolapta
dinlendirip servise sunun.
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