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HAVUCLU PASTA

Havug plresi igin:

2 orta boy havug

2 adet orta boy elma

1 adet cubuk targin

2 adet karanfil

Keki icin:

4 adet yumurta

1 cay bardagi Pakmaya Pudra Sekeri
Yarim su bardag findik yagi (100 ml)
Yarim su bardagi su (100 ml)

1 su barda@ tam bugday unu

1 su bardagi bugday unu

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Santi icin:

1 paket Pakmaya Vanilyall Pasta Kremasi
1,5 su bardagi soguk sit (300 ml)

Havugclarin kabudunu kaziyip irice dogradiktan sonra tencereye aktarin. EImalarin kabugunu soyup
cekirdeklerini temizleyin. )

Elmalari da tencereye aktarin. Uzerini gegcmeyecek kadar su ilave edin. Tarcin cubugunu ve karanfil tanelerini
de ekleyip haglamaya birakin.

Havug ve elmalar suyunu ¢ekince birkag tasim daha pisirin ve ocaktan alin. Blender yardimi ile ¢irpip tekrar
tencereye alin.

Birkag¢ dakika daha kaynatip ocaktan alin. Elmali havug piresi hazirdir.

Keki icin yumurtalar Pakmaya Pudra Sekeri kdpUk kdpik olana dek 5 dakika boyunca ¢irpin. Yagini, plreyi ve
suyunu ekleyin. 1 dakika daha ¢irpin.

Ayri bir yerde unlari eleyin. Pakmaya Hamur Kabartma Tozu ile Pakmaya Sekerli Vanilin[?]i ilave edip
harmanlayin.

Yumurtal karigima unlu karigimi ilave edin. Spatula yardimi ile alttan tste dodru havalandirarak malzemeyi
birbirine iyice yedirin.

Yaglanmis dikddrtgen kek kalibina karnisimi dokiin. 180 dereceye ayarli firinda, 40-45 dakika pisirin.

Pastaci kremasi icin Pakmaya Vanilyali Pasta Kremasi[2Ini soguk siitle mikser yardimi ile 6nce diisiik sonra da
yUksek devirde 2-3 dakika ¢irpin. Pastaci kremaniz hazirdir.

Kek pisince firndan alin, sogumaya birakin. ]

Pigirdiginiz keki dikkatlice uzun bir bicak yardimi ile enine ikiye kesin. Iki kekin arasina hazirladiginiz Pakmaya
Vanilyali Pasta Kremasi[2ndan slriin. Uzerini kapatip istege, sikma torbasi yardimi ile kremasindan sikin, bir
tutam toz sekerle karamelize edilmis rendelenmis havugla da pastanizi stsleyebilirsiniz.
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