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HAVUCLU NOHUTLU PILAV

MALZEMELER

4 adet havug

1 cay bardagi nohut

1 adet tavukgdgsu

2 yemek kasigi kuru Gzim
1 yemek kasigi dolmalik fistik
2 su bardagi piring

3,5 su bardagdi tavuk suyu
4 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasigi yenibahar

1 cay kasigi karabiber
Yeteri miktarda tuz

HAZIRLANISI

Nohudu aksamdan islatip, siiziin ve tavukgdgsuyle birlikte haglayin. Etleri kemiklerinden ayirip kiiglk parcalara
ayirin. Pirinci ayiklayip, kaynar tuzlu suda en az yarim saat bekletin. Havuglar kaziyip, kibrit ¢épu seklinde
dograyin. Tencerede tereyadini kizdirin. Fistiklar ekleyip kavurun. Havuclari ilave edin. Biraz kavurduktan sonra
kuru Gz0m, haglanmis nohut ve tavuk etlerini ilave edin. StzUp yikadiginiz pirinci tenceredeki harcin tizerine
yayin. Tavuk suyunu ekleyip, hi¢ karistirmadan tencerenin kapagini kapatip pisirin. Piringler pisince 10 dakika
dinlendirip servis tabagdina ters cevirip, servis yapin.
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