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HAVUCLU MUHALLEBI

1 kilo kestanekabag!

1 su bardagi toz seker

1 paket kakaolu petibér biskivi
200 gram ceviz

1 litre st

5 yemek kasi§i tepeleme seker
2 yemek kasigi tepeleme nisasta
2 yemek kasigi tepeleme un

1 paket krem santi

30 gram tereyag!

Kestane kabaklarini soyduktan sonra rendelemeye bagliyoruz. Rendeledikten sonra tizerine seker ekleyip
suyunu ¢ekene kadar pigiriyoruz, Uzerine tereyag ile ceviz ekleyip biraz daha soteliyoruz. Diger taraftan
borcama biskuvileri ekliyoruz. Uzerine suyunu ¢geken kestane kabaklarini ve seker karisimini ekliyoruz. Son
olarak muhallebiyi dékip Gzerine ceviz serpip buzdolabina kaldirin. Soguk servis yapin.
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