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HAVUCLU MOZAIK PASTA

Malzemeler:

1 tath kasidi tarcin

1 bardak sut

1 paket kakaolu krem santi

1 su bardag iri dévulmis ceviz
125 gr margarin

2 su bardagi toz seker
1kghavug

2 paket sade Ulker P&tibor

Yapihigr:

Once krem santi hazirlanir. Buzdolabina konur. Havuglar rendelenir sekerle birlikte su ilave edilmeden pisirilir.
Targin eklenir. Biskiviler irili ufakl kirilir. Havug,biskivi,ceviz ve eritilmis margarin harmanlanir. Bir stre¢ veya
aleminyum folyoya sarilarak rulo sekli verilir. Derin dondurucuda 2-3 saat dondurulur. Donunca servis tabagina

alinir. Uzeri krem santi ile sUslenerek servis yapilir.
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