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HAVUCLU MOZAIK PASTA

2 paket petit beurre (kare) biskivi
1 kg. havug

2 su bardagi toz seker

Yarim paket margarin

2 paket vanilya

1 cay bardagi dévilmus ceviz

1 paket krem santi

1 cay bardagi sit

Kare biskuvileri elimizle ufak ufak kirin. Havuglarin kabuklarini soyduktan sonra, rendeleyin. Sonra, rendelenmis
havucu bir kaba alin. 2 su bardagi toz sekeri ilave ederek, agir ateste ara sira karistirarak, havuclarin kendi
biraktiklari su ile pismelerini saglayin. Havuglar iyice yumusadiginda, atesten alip igine biskivileri, erimis
margarini, cevizi, vanilyayi ekleyip iyice karigtirin.

Temiz bir naylon ya da folyo kagidi Gizerine bu karigimi dékip rulo halinde sarin. DlzgUn, yuvarlak bir sekil verip
buzdolabinda yarim guin bekletin. Havuclu mozaik pastayi buzdolabindan alinca, folyoyu ¢ikartin. Krem santi,
veya hindistancevizi ile sisleyip servis yapin.
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