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HAVUCLU MERCIMEK CORBASI

2 adet havucg

1 adet sogan

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 cay bardagi bulgur

1 ¢corba kasigi biber salgasi

6 su bardagi su

1 ¢corba kasigi tereyagd

Tuz

Kimyon

Kirmizi pul biber

Rendelenmis sogani ve havucu tereyaginda kavurun. Uzerine mercimek, salga, sicak su, bulgur ve baharatlari
ekleyin. Ara sira karigtirarak kaynatin. Kaynadiktan sonra 30 dakika kisik ateste pisirin.
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