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HAVUCLU MERCIMEK CORBASI

2 adet havucg

1 su barda@ kirmizi mercimek
5 su bardagi et suyu

1 dis sarimsak

25 gr tereyagi

1 limonun suyu

Havuclar yikayip temizleyin ve kiiglk kiiclk dograyin. Mercimegi yikayip stiziin. Mercimek ve havuglari
tencereye koyup Uzerine et suyunu ilave edin. Tuz ekleyip orta ateste 15 dakika kadar pisirin. Corbay! el blendiri
ile ezerek purtizstiz kivamli siizme g¢orba haline getirin. 1 dis sarimsagi ezip 1 limonun suyu ile karigtirin.
Karisimi gorbaya ekleyin. Karabiber serpip bir tagim daha kaynatin ve sicak servis yapin.
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