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HAVUCLU KREMALI PASTA

MALZEMELER

4 adet yumurta

2 su bardagi un

2 su bardagi seker

2 su bardagi ince rendelenmis havug
1 su bardag@i ¢ekilmis ceviz

2 paket vanilya

1 paket targin

1 paket kabartma tozu

Kremasi icin :

1 kilo s(t

1,5 bardak seker

2 kaslk un

2 kaslk nisasta

2 kaslik kakao

1 klicUk paket margarin yagi

HAZIRLANISI

Yumurta ile geker 5-10 dakika ¢irpilir. icine rendelenmis havug ¢ekilmis ceviz, tarcin ve kabartma tozu teker
teker karistira karistira ilave edilir. lyice karistiktan sonra 2 bardak un ilave edilir, yaglanmis ve unlanmig orta
buyUkllkte yuvarlak firin tepsisine bosaltilir orta hararetli firnda 40-45 dakika pigirilir. Pistikten sonra cikarilir.
Ters yuz edilir naylon iplikle veya keskin bir bigakla ortasindan ikiye kesilir. Arasina diger tarafta muhallebi gibi
hazirlanan kakaolu kremasi surGldr diger pasta tstline konulur ayni sekilde ona da krema sirGlar
hindistancevizi serpilir.
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