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HAVUCLU KREMALI EKMEK TATLISI

1 It. st

1 su bardagi toz seker
3 ¢orba kasiJi un

1 yumurta sarisi

2 ¢orba kagiJi labne

1 ¢ay bardagi hindistancevizi
Tabani igin:

Kizarmig ekmek

6 corba kasi§i toz seker
1,5 su bardagi su

Uzeri igin

5 adet havug

1 kase ceviz

Kizarmig ekmekleri cam bir kalibin tabanina dizin. Seker ve suyu tencereye koyup seker eriyene kadar pisirin.
Seker eridikten sonra ocaktan alin. Ekmeklerin tzerine dékip islatin. Kremasi igin, st ve sekeri tencereye alip
pisirin. Un ve yumurta sarisini katip koyu bir kivam alana kadar pigirmeye devam edin. Ekmeklerin Gizerine
kremay: dokuin ve Hindistan cevizi serpin. Uzeri igin, havuglari rendeleyip sekerle 5 dakika pisirip robottan
gecirin. Isterseniz igine bir miktar pekmez de koyabilirsiniz. Yas hurma varsa ¢ekirdeklerini ¢ikardiktan sonra
icine 2 tane ekleyebilirsiniz. Sonra dograyiciya koyup plre haline getirip datlinin Gzerine dékin. Cevizi iri bir
sekilde kirip Uzerine serptikten sonra servis edin.
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