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HAVUCLU KRAKERLI BARBUNYA

2 kilo taze barbunya
2 sogan

1 corba kasigi salca
3 domates

3 adet havucg

3 dis sarimsak

1 cay bardagi zeytinyag
1 corba kasig seker
1 limon

5 dal maydanoz

10 adet grisini

Barbunyayi ayiklayip yikayin ve 5 dakika kaynattiktan sonra siiziin. Rendelenmis soganla birlikte zeytinyaginda
kavurun. 5 dakika kavrulunca Uzerine sal¢asini, sarimsagini, biberini ekleyip karistirin. Halka seklinde
dogranmis havuclar ve domatesleri de ekleyebilirsiniz. Suyunu Gzerini gegmeyecek kadar ekleyin ve kapagi
kapali olarak kisik ateste 40 dakika pismeye birakin. Barbunyalar pisince kiyilmis maydanozu ekleyip sogumaya
birakin. Servis yaparken limon sikin ve tabagin kenarlarina kraker dizin.
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