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HAVUCLU KIYMALI SPAGETTI

Yarim paket makarna
200 gram kiyma

1 sogan

2 adet havucg

2 adet sivri biber

2 ¢orba kasiJi zeytinyag
2 corba kagiJ! tereyagdi

4 dis sarimsak

Tuz, karabiber

1 cay bardagi ¢ig krema
2 ¢orba kagiJI susam

1 ¢corba kasigi soya sosu

Tavanin iginde tereyagiyla rendelenmis sogani, havucu ve kiymayi 15 dakika kadar kavurun. Uzerine de
sarimsagi ve sivri biberi ekleyip 5 dakika sote edin. Susami, baharatlari ekleyip tavuklu i¢in hazirlayin. Daha
sonra bu karigima haslanmis makarnay! ekleyip 5 dakika kadar pismeye birakin. Son dakika ¢ig kremayi icine
ilave edip servis tabaga alin ve Uzerine tekrar susam serip susleyin. Sicak servis yapin.
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