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HAVUCLU KIYMALI PILAV

250 gr Az yagh kiyma ]

1 Yemek Kasigi DOMATES VE BIBER SALCASI
4 Su Bardag su

3 Adet orta boy havug

2 Su Bardagi piring

1 Adet sogan

3 Yemek Kagidi Sana Klasik

Sogani dograyin , kiyma ve margarin ile kavurun. Havuglar soyun , rendeleyin ve kiymaya ilave edin biraz
kavurun ve salgayi ilave edin. Piringleri yikayin tencereye ilave edin, suyunuda koyduktan sonra biraz tuz ve
karabiber ekleyin ve kaynadiktan sonra kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pisirin. 10-15 dakika dinlendirin ve
sicak servis ediniz.
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